
 

 

 
Koch/Köchin 100% 
Stellenantritt: 1. Juni 2024 oder nach Vereinbarung 
 
Stellenbeschrieb: 

- à la carte-Service kalt/warm 
- Unterstützung durch Head Chef 
- Sach- und fachgerechte Organisation der Arbeit innerhalb des 

Küchendienstes 
- Mitverantwortlich für eine effiziente Lagerbewirtschaftung 

 
Anforderungsprofil: 

- Koch mit abgeschlossener Berufslehre / Erfahrener 
Quereinsteiger 

- Erfahrung im à la carte-Service 
- Selbstständiges Arbeiten 
- Fundiertes Fachwissen 
- Deutsch in Wort und Schrift 

 
 
Arbeitsort:  
Sempacherhof, Bahnhofstrasse 13, 6203 Sempach Station 
 
Arbeitszeit & Ferien: 
Montag - Freitag 
2 Wochen im Sommer, 1 Wochen über Weihnachten und 1Woche 
während der Fasnacht 
 
Wir sind ein breitgefächertes, modernes Unternehmen mit einem 

jungen innovativen Team. Wir arbeiten an verschiedenen Standorten 

in der Zentralschweiz in den Bereichen Event, Catering und 

Restaurationsbetrieben. Unser Motto «frisch, fründlich, huis’gmacht» 

leben wir mit starker regionalen Verbundenheit. 

 

Fühlst du dich angesprochen und findest dich in dem Profil wieder?! 

Dann freuen wir uns auf deine vollständige Bewerbung per E-Mail. 

sebastian@mccardell.ch 

Ansprechperson: Sebastian Klink 

mailto:sebastian@mccardell.ch

