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RESTAURANT IM HAUS ZUM RABEN

Kéchin/ Koch (ge|ernt) Teilzeit/ im
Stundenlohn

Die Brasserie Bodu ist der Geheimtipp im Herzen der
schénen Altstadt von Luzern. Sie ist mit 13 Punkten im
Gault Millau bewertet und im Guide Michelin vertreten.
Mit der Klassisch franzésischen Kiiche, den
ausschliesslich frischen Produkten und der Liebe zur
Weinkultur iberzeugt das Bodu mit Aufrichtigkeit und
Konstanz sieben Tage in der Woche, das ganze Jahr
hindurch. Die Gaste geniessen die perssnliche Art, im
Bodu bedient und verwshnt zu werden.

Deine Aufgabe

Die Freude am Arbeiten mit Frischprodukten und die
Fahigkeit zum fachgerechten Umgang mit diesen,
werden vorausgesetzt. Du arbeitest eng mit dem
Kiichenteam zusammen und wirst abwechselnd auf allen
Posten eingesetzt. Du bist verantwortlich fiir die
Produktion und Fertigung simtlicher Speisen und bist
verantwortlich fir die Ordnung und Sauberkeit aut
deinem Posten.

Dein Anforderungsprofil

Nach Vereinbarung suchen wir einen Jungkoch oder
auch jemanden, der schon erste Erfahrungen nach der
Lehre gesamme|t hat und iber genﬁgend
Deutschkenntnisse ven[i]gt, um  motiviert und
ambitioniert, in einer Kiiche unter Hochdruck tatkriftig
mitanzupacken. Uns ist echter Teamgeist sehr wichtig.
Zu den Spitzenzeiten bewahrst Du einen kithlen Kopf

und verlierst nicht den Uberblick. Konzentration und
konstante Leistungen sind ein absolutes Muss.

Wir bieten

Ein spannendes, herausforderndes und
abwechslungsreiches Arbeitsumfeld in einem jungen und
motivierten Team. Du hast geregelte Arbeitszeiten, oft

mit Zimmerstunde und faire Anstellungsbedingungen.

Haben wir Dein Interesse geweckt? Machtest Du uns
mit deinen Qualititen und deinem Wissen begeistern

und unterstiitzen?

Dann freuen wir uns iiber Deine schriftliche Bewerbung

per Post oder E-Mail.

Brasserie Bodu
Kornmarkt 5
6004 Luzern
luca@brasseriebodu.ch
0414100177



